Дата ___:___:___ Название 

Стиль 

Цель варки 

	Ингридиент, название
	Вес
	Примечание

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Горечь ________IBU    Цвет 

  CO2 

Всего зерновых 

Гидромодуль 

Объем до варки 

Заторная вода

Промывная вода 

Объем на брожение 

Примечание 

Схема затирания
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Затирание, дегустации

___:___ Нагрев   PH______
___:___ Засыпь при
     (С   ___:___ Пауза        мин.
___:___ Нагрев до
     (С   ___:___ Пауза        мин.
___:___ Нагрев до
     (С   ___:___ Пауза        мин.
___:___ Нагрев до
     (С   ___:___ Пауза        мин.
___:___ Нагрев до
     (С   ___:___ Пауза        мин.
___:___ Нагрев до
     (С   ___:___ Пауза        мин.
___:___ Промывка 
PH______   Grbrix______ SG 1.0      GrPlato______
___:___ Варка
PH______   Grbrix______ SG 1.0      GrPlato______
Эффект. ______%
___:___ Охлаждение
___:___ Вирпул
___:___ Фильтрация
___:___ Засев
___:___ Уборка
___:___ Конец
___:___:___ Снятие с осадка
СО 

___:___:___ Розлив 
PH______   Grbrix______ SG 1.0      Grрасч______ GrPlato______
Карбонизация 

___:___:___ Дегустация  Мнение 

___:___:___ Дегустация  Мнение 

___:___:___ Дегустация  Мнение 

___:___:___ Дегустация  Мнение 

Качества продукта 
_____________________________________________________________ ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

НПплан______ НП факт: Brix______ SG 1.0      Plato________
КПплан______ КП факт: Brix______ SG 1.0      Plato________ КПрасч________
Объем: 
До варки ________ На брожение ________ Вторич. ________ На розлив ________
t( брожен.:  План______ Факт______  
Алкоголь: План________ Факт________
 Внесения в варку   


___:___  ____________________________  _____ мин.


___:___  ____________________________  _____ мин.


___:___  ____________________________  _____ мин.


___:___  ____________________________  _____ мин.


___:___  ____________________________  _____ мин.


___:___  ____________________________  _____мин











